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Le miscele

Da Marocco,
Tunisia, Grecia

e Spagnamiscele
low cost che sono
reimbottighate
nelle aziende con
una falsaidentita

I produttori

Sonounadecina

e hanno formato
un cartello: un
blocco diimprese
alleate nel nome
della speculazione

fondata sulla frode

L’indagine
Oraun’mdagine
dell’ Agenziadelle
dogane, del Corpo
forestale e della
Guardia di finanza
getta luce su questo
mondo opaco

Inchiestaitaliana

[1busmess de1 furbettidell’olio
cos1 |’ extravergine taroccato

arrva sulle nostre tavole

Comprano all estero, poivivendono comemadein Italy

APPROFONDIMENTI
Disponibili sul sito
RE-Le inchieste
approfondimenti
sulle rotte dell’olio
taroccato

dogenitura. Non spremono piit: trasformano.

Amodo loro. Trasformano, manipolano, deo-
dorano, profumano. Soprattutto, importano.
Comprano amanibasse all'estero erivendono in
Italia, e poivia, dinuovo fuori. Selatiranodagran
produttoridel madeinItaly, dafuoriclasse dell’o-
ro giallo pitt buono almondo. Eintanto cirifilano
ilpacco, enoilobeviamo. Olio extravergine d’oli-
va? E come no: perd spagnolo, tunisino, greco,
marocchino. Un flusso ininterrotto di miscele di
oli “comunitari” e “non comunitari” viaggia ogni
giornoversol'Italia,daSudaNord,abordoditire
navi cisterna, lungo le rotte dei fuarbetti del fran-
toio. Sono centinaia dimigliaia di tonnellate dioli
lowcostprodottinelbacinodelMediterraneo, ro-
bachevienereimbottigliatanellenostre aziende,
dove acquista una nuova, falsaidentita. Alla fine,
diitaliano garantito, c’e soloilmarchio (pazienza
se i pil1 grossi nomi sono finiti in mano agli spa-

ISIGNORI dell’oliosisonoinventatiunasecon-

Inuovi capi

gnoli). Anzi, 1 marchi. Nelle tasche dei padroni
dell’olio entrano 5 miliardi di euro ’anno. Sulle
nostre tavole, un bluff.

Chisonoinuovirasdelleolivetaroccate? Come
funziona il loro business?

ILCARTELLO DI ETICHETTE
Cisonounadecinadietichette—un paiomol-
tonote— chein questa Seconda Repubblica del-
I'olio hanno formato un cartello: un blocco diim-
prese—produttoriedistributori—alleatenelno-
me della speculazione fondata su una raffinata
frode commerciale, sull'inganno subdolo del
consumatore, suunmododioperarechee diven-
tato “sistema” e che sta accumulando profitti pa-
trimoniali enormi. So-
no attive per lo piu tra
Centro e Sud Italia. Im-
portano enormi quan-

Nelle loro tasche entrano tita diolio dalla Spagna,

Y. . s . dalla Grecia, dalla Tuni-
miliardi di euro. Chi sono sis. T alciini casilo ac-
i ras del raggln? Come qmstano da societa alle
funziona la loro attivita? et e

te: stesso gruppo, stesso
padrone, un'unica fa-
miglia. Se comprano
uno o se comprano cento, il prezzo ¢ sempre lo
stesso. Controllanoiprezzi, controllanoil merca-
to. Un tempo in questerinomate aziende italiane
sispremevano olive: oggicisonosolodeisilos. Ci-
sterne che attraverso le idrovore mungono olio
dai tir che lo trasportano fin qui dagli uliveti del-
I’Andalusia o dalle sconfinate coltivazioni tunisi-
ne. E poi? Una bella etichetta italiana e via: I'ex-
travergine italiano taroccato atterra sugli scaffali
deisupermercati. Arivelarlo @un’indagine, anco-
rain corso—ma che Repubblica e in grado dian-

I tipi
di olio
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EXTRAVERGINE
Haun’acidita
liberain
grammi di
acido oleico
per 100
grammi
<0,8%

VERGINE
Ottenuto con
procedimenti

meccanici
ha un’acidita
libera
<0,2%

DI SANSA
Ottenuto dalla
misceladi
“olio di sansa
raffinato” e
oli vergini ha
un’acidita
<0,1%

DIOLIVA
Ottenuto dalla
misceladi
“olio di oliva
raffinato” e
oliverginiha
un’acidita
<0,1%

ticipare — condotta dall’Agenzia delle Dogane,
dai detective del settore frodi del Corpo Forestale
dello Stato e della Guardia di Finanza, in collabo-
razionecon Coldiretti. Nonelaclassicaattivitain-
vestigativa che porta alla scoperta di prodotti
malconservati o scaduti. E un’esplorazione piu
tecnica, portata avanti con I'analisi incrociata di
banchedati europeeeaccertamentifiscalidauna
parte e controllisul territorio dall’altra. Unalente
di ingrandimento posata sulla filiera dell’olio
“mascherato”. Permette dicapireparecchiecose:
per esempio perché quattro bottiglie di olio ex-
travergine su cinque battono ufficialmente ban-
diera italiana ma contengono prodotti stranieri
(provenienti soprattutto da Spagna e Grecia).
Prodotti, oltretutto, nascosti dietro etichette pra-
ticamenteilleggibili. O perché quattro chili d’olio
sudieciinvenditaneisupermercatisannodimuf-
fa (studio Unaprol,
Coldiretti e Symbo-
la). E ancora: come

Le aziende italiane -
tra cui alcuni
marchi famosi -
su cui stanno indagando

I’agenzia delle Dogane .
e il Corpo forestale .
dello Stato .
5 mid

700 mila

Il giro d’affari Le tonnellate
annuo dei "signori  dij olio consumate
dell’olio" in ltalia

saggio dall’oliva al suo nettare. Oggi se i boss in-
ternazionali dell'olio dicono che trasformano,
puo significare che ce la stanno facendo sotto il
naso.Fannoincettadioliospagnoloetunisino.Lo
pagano meno di 25 centesimi al chilo. In Italia lo
miscelano, anzi, lo trasformano, — che & un ter-
mine pil igienico, anche rassicurante. A volte la
trasformazione e semplicemente I'imbottiglia-
mento. In altri casi prevede degli innesti. Magari
minimi. O il processo di deodorazione: si inter-
viene con il vapore per eliminare i difetti (mor-
chia, rancido, muffa, riscaldo, lubrificanti). Chia-
miamoli pure trucchi. Inapparenzanon lasciano
traccia. C'¢ unmotivo.Inbaseal regolamento co-
munitario 182 del 6 marzo 2009, indicare la pro-
venienza delle miscele («di diversa origine») im-
piegate sarebbe obbligatorio. In realta, su nove
bottiglie su dieci le scritte che dovrebbero essere

riportate — «misce-

le di oli di oliva co-

s __me munitari», «miscele
mai, a fronte delle Le bot‘l:lglle diolid'olivanon co-
250mila tonnellate Che cosa C’é nel prodottl munitari», «miscele
di olio che esportia- . 9 . di oli di oliva comu-
mo, ne importiamo che compriamo? A quali nitar € non Comu-
470mila (nel 2010 pedi 111 nitari»—sonoilleg-
sono state 100mila ?S em:-l I'l(.}OITOI'-lO 20 gibili. I caratteri so-
in pit1): dove vanno? 1 maneggiont degh ulivi’ no talmente piccoli,

Come vengono mi-

scelate? A quanto le

rivendono? «Equicheisignoridell’oliogiocanola
loro partita sleale — spiega Stefano Masini, re-
sponsabile consumi della Coldiretti — . C'¢ un
gruppo di potere agroalimentare che sull'impor-
tazione e sull’assenza di tracciabilita delle “mi-
scele” stafacendo fortuneillegali. Cosicome peri
rifiuti si parla di ecomafia, & arrivato il momento,
anche perl'olio, di parlare di agromafia. Bisogna
iniziare ad aggredire i patrimoni». I capoccia del-
I'olio sisono evoluti. Non solo hanno individuato
nuovi canalidi approvvigionamento perla mate-
ria prima (che poi e anche I'ultima). Hanno pure
capito come farlarendere al massimo. Nellarela-
zione delle Dogane siricostruisce, tonnellata per
tonnellata, un sofisticato sistema di import-ex-
port: una ragnatela europea fatta di incastri so-
cietarie ordinazioni milionarie, «flussiin entrata»
e «flussi in uscita», importazioni «definitive» e
«temporanee». Il tutto condito daanomaliefisca-
li, fatture gonfiate, proficui scambi intra e extra
comunitari. Repubblica, per non pregiudicare
I'esito delle indagini, per ora tiene coperti i nomi
delle aziende finite nel mirino degli investigatori.
Raccontiamo come funziona il meccanismo.

I TRUCCHI DELLE TRASFORMAZIONI

C’¢ questa parolina magica — «trasformazio-
ne»—di cuisieestesoil significato. Inmodo stru-
mentale. Un tempo per trasformazione si inten-
deva la frangitura, la molitura: insomma il pas-

e stampati in posi-

zioni quasi nasco-
ste, che per scorgerli bisognerebbe avere un mi-
croscopio. E uno dei paraventi su cui marciano i
trafficoni. «L’ex ministro delle Politiche agricole
Saverio Romano quattro mesifaavevaannuncia-
to con grande enfasi un decreto che fissando del-
ledimensioni minime rendesse pitileggibili que-
ste etichette—ragiona Sergio Marini, presidente
di Coldiretti — . Che fine ha fatto il decreto? Si &
perso?».

Unavolta etichettato!'olio straniero, i furbi di-
stributori italiani lo piazzano a prezzi ribassati:
neidiscount,negliautogrill conlesuperoffertetu-
ristiche, nella grande distribuzione. Un euro e 80,
due euro. Tre, quattro, al massimo. Un bel ricari-
cosesiconsideranoi23 025 centesimidel prezzo
diacquisto. Fumonegliocchidel consumatorese
si pensa che sull’etichetta spicca sempre, quella
s, beneinvista, lascrittaolio extravergined’oliva.
Italiano.

«L’olio, rispetto ad altre produzioni agroali-
mentari, peresempioilvino, eunprodottostraor-
dinariamente semplice —dice Amedeo De Fran-
ceschi, vice comandante dei Nafs della Forestale
— . Vent’anni fal'attivita dei produttori era rego-
latadaunaleggeeuropeachediceva:l'extravergi-
ne d’oliva e un prodotto ottenuto solo dalla spre-
mitura meccanica delle olive. Oggi & cambiato
tutto. L'olio d’oliva e sparito. El'extravergine e di-
ventato una giungla. Risultato: le aziende non
spremono pitiniente: mettonoincascinaolioche
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250 mila
Le tonnellate

di olio esportate .
dall’ltalia

vienedafuori, dalontano, coitir. Lagentelo com-
pra e non sa che & un inganno. Perché, dall’eti-
chetta,nonsi rlesceacaplre checosac’enellabot-

tiglia». Ma che cosa ' nell'olio che compnamo?
Quali fregature ci propinano i maneggioni degli
ulivi?

«

470 mila

Le tonnellate di olio
importato da Spagna,
Grecia, Tunisia

L'INGANNO DIETRO LE OFFERTE

Prendiamo I'olio made in Spain spacciato per
extravergine italiano. Al supermercato il primo
prezzoe3euro. Madietrola convenienza, eccola
sorpresina. Non solonon & extravergine, maean-
chedipessimaqualita. «C'epienodiolidiolivadi-
fettati venduti come extravergine — dice Massi-
mo Gargano, presidente di Unaprol — . Sono oli
che meritano di essere declassati, altro che made
in Italy». La prima indagine nazionale sulla qua-
lita dell’olio d’oliva in vendita nei supermercati
italiani ha dato esiti disastrosi. Sudodici campio-
ni (dellemarche pitivendute) prelevati dagliscaf-
falieanalizzatiinlaboratorio, quasila metasape-
va di muffa. Le analisi organolettiche hanno evi-
denziato difetti gravi come il rancido e il riscaldo.
«Un olio per poter essere considerato extravergi-
nedeveessere privodidifettiorganolettici». Figu-
riamoci. Ma dove vengono prodotte le miscele
straniere imbottigliate dagliimprenditoriitaliani
dell’olio? Perché queste terre, sfruttate daimpor-
tatori scaltri, hanno dopato il mercato?

E TERRE DE! FURBETTI

C erano una volta la Puglia, la Calabria, la Sici-
lia, la Campania. Le prime due insieme produco-
noil66% delnostroolio.LaToscanasoloil 3%. Per
capire come mai,
geograficamente, e
nel core business

La meta finale

NO00

4 bottiglie su 5

sanno di muffa

(7 alcentronord, 3,53 in Puglia, 3,64 in Calabria).

Sul mercato africano all'importatore I'olio co-
stadai20ai23 centesimi. Lenaviin partenza peri
porti di Gioia Tauro, di Livorno, di Genova, non
aspettano altro che riempirne le cisterne e por-
tarlo da noi. La stessa cosa accade sull’Adriatico,

conicargoboat che salpano dalla Grecia direttia
~Ancona carichi di derrate. Dove finisce I'olio che |

arrivadalbacinodel Mediterraneo e dal Pelopon-
neso? Ein che percentuali arriva?

di extravergine italiano ottenuto
da olive straniere hanno un’etichetta
dove non si legge la provenienza delle olive

Le rotte dell’olio alterato

IN VENDITA
discount, autogrill,

@ Da dove parte grande distribuzione

Costo

da 1 ,80

a 4 euro

Dove arriva

33% Provincia di Pavia

1 9,1 % Provincia di Lucca

Genova
N Ancona
™
©,
Livorno
GRECIA
SPAGNA
Jaén
Andalusia 1 0,1 % Genova Gioia Tauro
TUNISIA
! MAROCCO
ALTRE CITTA
i Perugia
Jaén & il primo
g | paese europeo Primo produttore Roma
produttore di olio: di olio di tutta I'Africa. )
426 min di chili 23 centesimi: il costo Firenze
nel 2010 di un chilo d’olio in Tunisia Bari
50 centesimi: il costo 93,1% dell’olio vergine
di un chilo di olio ed extravergine importato Lecce
4 . '1 O che in ltalia & rivenduto dai paesi extracomunitari
bottiglie su a 5 volte di piu in Italia viene dalla Tunisia Taranto

Fonte: rapporto 2010 Coldiretti/Eurispes sulle agromafie

LE ROTTE DELL’OLIO

Secondo il rapporto 2010 Coldiretti/Eurispes
sulle agromafie, il 93,1% del vergine e dell’extra-
vergine importato dai paesi extracomunitari vie-
ne dalla Tunisia. Quando entrainItaliainondala
provincia di Pavia (33,3%), di Lucca (19,1%) e di
Genova (10,1%).TraToscanae Liguria c’e¢un’alta
concentrazione di aziende olivicole (a Firenze
due dirigenti e un funzionario della Carapelli so-
no sottoinchiesta perunasospetta frode alimen-
tare). Idem nel pavese. Poisiscende: Perugia, Ro-
ma, Firenze. Fino in Puglia: Bari, Lecce, Taranto.
Un mese fa proprio nella citta dei due mari la
Guardia difinanza ha arrestato due imprenditori
baresi: stavano spedendoin GiapponeeaTaiwan
50mila litri di olio taroccato nelle loro aziende.
L'etichetta sugli imballaggi e sulle bottiglie — or-
gogliosamente italian sounding — copriva in
realtaun fiumedioli con miscele straniere. Labo-
ratorioPuglia. Laterradegliulivi. Olio straordina-
rio, unico. Ma anche terra diimbrogli. Fu scoper-
taqui,nel2008, unadelletruffe piigrossedegliul-
timi anni. Duemila trecento tonnellate di olio
proveniente dall’e-
stero sequestrate.
Controlli su 250

degli imprenditori, operatori. Venti
sono sate soppian- O Byl futa tli. Lacabi.
tate da terre lonta- prima Che proviene nadi regia' del finto
ne, bisogna allun- dal bacino del Mediterraneo olio extravergine
garsi nel Sud della dal Pel 9 italiano al 100% —
Spagna: il primo € €10ponneso ! con interi scatoloni

paese europeo pro-

duttore di olio (nel

2010 ce ne hadato 426milioni di chili). Jaén & una
cittadina dell’Andalusia. Anord di Granada, con-
fina conla Castiglia-La Mancha. La sua provincia
eun’olivagigantesca.SesiscendeaSudfinoaMa-
laga e a Nord fino a Madrid si possono osservare
400 chilometri di uliveto ininterrotto. Coltivazio-
ni intensive. Un chilo d’olio — ottima qualita —
costa 50 centesimi. Gli importatori italiani lo ri-
vendonoacinquevoltetanto.OraandiamoinTu-
nisia. Stiamo parlando del primo produttore di
oliod’olivadituttal’Africaedelsecondopaesedel
mondo per supetficie coltivata. Per produrre un
chilo di olio qui bastano 10 centesimi. In Italia, a
seconda dei frantoi (6mila), ci vogliono 4-5 euro

di documenti falsi

— era una azienda
di Andria (la Basile snc). L'olio arrivava dai soliti
serbatoi: Spagna, Grecia, Tunisia. Acquistato co-
me extravergine, miscelato con olio locale, e infi-
ne rivenduto come «prodotto italiano al 100%»,
nonsoloinItaliamaanche all'estero. In parte ve-
nivaspacciatoanchecome«biologico».«Eorache
il governo colpisca I'agromafia con nuovi stru-
menti— conclude Stefano Masini di Coldiretti—
. Bisogna indagare come si fa con il 416 bis. Que-
ste non sono semplici frodi in commercio, sono
organizzazioni criminali strutturate che control-
lanoiprezzi e tengono in mano un’intera filiera. E
lamafia dell’olio».

& RIPRODUZIONE RISERVATA

I GRANDI ROMANZI

STORIE CHE ILLUMINANO
LE NOSEREMITE .
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MO ARCEATOME CON

I CAPOLAVORI DELLA LETTERATURA MONDIALE
INUN'UNICASTRAORDINARIACOLLEZIONE.

http:/ /temirepubblica.it/iniziative-igrandiromanai/
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